Speisen zum Mitnehmen 10% Rabatt
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Ristorante . Pizzeria - Osteria

a

CUCINA ITALIANA MODERNA | MODERNE ITALIENISCHE KUCHE




Suppe - Supper

140, Cremna di Pomodoro Vst 4.90 .-

Hausgemachte Suppe aus sonnengereiften Tomaten,
verfeinert mit aromatischem Basilikum
(homemade creamy tomato soup with fresh basil)

147 Oernestrone “sectaristy 9..20 -
Klare, hausgemachte Tomatensuppe mit frischem Gemiise der Saison,

verfeinert mit Grana-Padano-Bldttern
(homemade clear tomato soup with fresh vegetables and parmesan)

Zu allen Suppen und Vorspeisen servieren wir hausgemachtes Brot.
(homemade bread will be served along with all the soups and appetizers)

chlipasts - Dorqpeisern

'Farbstoff

148, Olive alla O chele (Pt 134 490 -

Hausgemachte Oliven mit Knoblauchbrot und Olivendl Extra Vergine
(homemade olives with garlic bread and native olive oil)

749, Pigra Pane Vegeturisch) 490 -

Hausgemachtes Pizzabrot mit mildem Oregano und Knoblauchél
(homemade pizza bread with mild oregano and garlic oil)

190, Brouschetla, (Vaetaristy 4.90 .-

Hausgemachtes gerdstetes Brot mit gereiften Tomaten, Knoblauch
und Olivendl Extra Vergine
(homemade roasted bread with fresh tomatoes, garlic and native olive oil)

151, Prgra Panint > 5.50.-

Hausgemachte Pizzabrotchen mit Mozzarella

Wahlweise gefiillt mit: Schinken, scharfe Salami, Salami, Thunfisch oder Spinat)
(homemade pizza rolls with mozzarella cheese optionally filled with:

ham, spicy salami, salami, tuna or spinach)

2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker 4 StiRungsmittel °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




193, Caprese di Bufala D OP Veactarists 920 .-
Charaktervoller Mozzarella aus Wasserbiiffelmilch D.0.P.

serviert mit gereiften Tomaten, Basilikum und Olivendl Extra Vergine
(buffalo-mozzarella with fresh tomatoes, basil and native olive oil)

194. Buwvata di Paena 1150 -

Cremiger Burrata-Frischkdse D.0.P. auf gereiftem Parmaschinken
mit Kirschtomaten, Rucola und Olivendl Extra Vergine
(cream-cheese with mature parma-ham, cherry tomatoes, rocket and native olive oil)

199. Caypaccio di Mango alla Hoda 7700 .-

Feine Rindfleischscheiben mit frischem Rucola und Champignons
verfeinert mit Grana-Padano-Bldttern, Zitrone und Olivendl Extra Vergine
(wafer-thin slices of beef served with fresh rocket, parmesan, mushrooms and native olive oil)

156. tello “Yonnato * 7700 -

Zartes Kalbfleisch mit einer Kapern-Thunfisch-Sauce
verfeinert mit Rucola und Kapern
(Wafer-thin tender veal served with a creamy tuna sauce, rocket and capers)

/(5 7 cy{n&}oadiz? alla ﬂ[t'c/wle 135 (verschiedene Vorspeisen nach Art des Hauses) / 0. 5 0 -

Traditionelle Vorspeisenplatte mit Bruschetta, Vitello Tonnato, Carpaccio,
Caprese und hausgemachten Antipasti
(traditional appetizers: bruschetta, vitello tonnato, carpaccio, caprese and homemade antipasti)

- 1 Person - 10.50.- -2 Personen - 18.50.-
198. cthtipasti della casa vegelaians '3 7sest 9.950.-

Gemischte vegetarische Zusammenstellung mit Caprese, frischem Gemiise
und hausgemachten Antipasti
(various vegetarian appetizers: caprese, fresh vegetables and homemade antipasti)

-1 Person - 9.50.- -2 Personen - 17.50.-

Zu allen Suppen und Vorspeisen servieren wir hausgemachtes Brot.
(homemade bread will be served along with all the soups and appetizers.)

2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker 4 StiRungsmittel °>Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




'Farbstoff

170. Priccola Hactarist) 390 .-
Kleiner frischer gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln,

Paprika und Mais

(small fresh mixed salad with tomatoes, cucumber, onions, bell pepper and corn)

171 Poma 890 .-

Frischer gemischter Blattsalat mit zartem Thunfisch, Ei, Avocado
und Biiffelmozzarella D.0.P.
(fresh mixed salad with tuna, egg, avocado and buffalo mozzarella D.0.P.)

17.2. Hapols ' Patwist 990 .-

Frischer gemischter Blattsalat mit schwarzen Oliven, Zwiebeln,
Knoblauch, Grana-Padano-Blattern, Artischocken und Pinienkernen
(fresh mixed salad with tender tuna, black olives, parmesan, onion, garlic,
artichoke and pine nuts)

173, Potto di Pollo ' 1050 -

Frischer gemischter Blattsalat mit jungen Kartoffeln, fruchtiger Mango,
gebratenen Champignons und zarter Hdhnchenbrust

(fresh mixed salad with young potatoes, fruity mango, fried mushrooms and

tender chicken breast)

174. “hsalata con CHograrella di Bufala ' 9480.--
Frischer knackiger Salat mit Biiffelmozzarella-Flocken, Avocado, Walniissen,

hausgemachten Oliven und gerduchertem Kdse
(fresh mixed salad with flakes of buffalo mozzarella, avocado, walnut, olives and smoked cheese)

Zu allen Salaten servieren wir hausgemachtes Brot.
(homemade bread will be served along with all the salads)

Extra Brot (extra bread) 130 -

Mit der Umsetzung der Lebensmittelinformationsverordnung (LMVI) miissen Allergene neben den
Zusatzstoffen gekennzeichnet werden. Trotz aller Sorgfalt mdchten wir jedoch darauf hinweisen, dass beim
Herstellungsprozess unbeabsichtigt und technologisch nicht vermeidbar, Spuren von Allergenen nicht
ausgeschlossen werden kdnnen. (Bitte wenden Sie sich an das Servicepersonal.)

2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker 4 StiRungsmittel °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




Prgge - Pigrery 033 cm)

‘ Originale tradiionale

Alle Pizzen sind mit hausgemachter TomatensofRe und Mozzarella zubereitet.

(all pizzas are prepared with homemade tomato sauce und mozzarella.)

779 MNargherita ' Vst
Biiffelmozzarella D.0.P,, Basilikum, Olivendl Extra Vergine
(buffalo-mozzarella D.0.P. basil and native olive oil)

180 Salame’

Italienische Salami (italian salami)

187, Proscintto

Schinken (ham)

182. Hlawaisi*

Schinken und Ananas (ham and pineapple)

183, Canadino '

Sardellen, Kapern und Oliven (anchovies, capers and olives)

184. Fonno e Cpolla '

Thunfisch und rote Zwiebeln (tuna and red onions)

159. ﬁfgﬁé—@@efduﬁ-&m 72
Italienische Salami, gekochter Schinken und Champignons
(italian salami, ham and mushrooms)

186. Diavola **

Scharfe italienische Salami und Peperoni (spicy salami and chilli pepper)

58, _Qua%o %mzaqué’

Vier verschiedene Kdsesorten (four types cheeses)

790 CHevinarva '

Meeresfriichte und Knoblauch (seafood and garlic)

2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker 4 StiRungsmittel °>Konservierungsstoffe

7.20.-

790 .-

790 .-

800 -

800.-

820.-

8.0 .-
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900.--
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794. Catyone Pigratasche) '*

Pizzatasche gefiillt mit Champignons, ital. Salami, Paprika und gekochtem Schinken
(stuffed pizza pouches filled with mushrooms, italian salami, bell pepper and ham

195. Da CHechele

Scharfe Salami, hausgemachte Oliven, Peperoncino, Champignons,

Paprika und rote Zwiebeln

(spicy salami, homemade olives, chilies, mushrooms, bell pepper and red onions)

196. Tricolore ' Hectarisct)

Biiffelmozzarella D.0.P,, Kirschtomaten, frischer Basilikum

und Olivendl Extra Vergine

(cherry-tomatoes, buffalo-mozzarella D.0.P., fresh basil and native olive oil)

797, Sabmone e Spinact’

Frischer Lachs, Ricotta und Spinat (fresh salmon, ricotta-cream cheese and spinach)

798. Supreme’

890 -

990 .-

9.90-

990 -

990 .-

Biiffelmozzarella, Hdhnchenbrust, Basilikumpesto, Aubergine und frischer Basilikum
(chickenbreast, buffalo mozzarella, basil-pesto, eggplant and fresh basil)

199. Gamberetts’

Shrimps, Zucchini, Ricotta, Miesmuscheln und Knoblauch
(shrimps, zucchini, mussles and ricotta-cream cheese and garlic)

200, Vgelarviana 2 Vit

Kirschtomaten, Zucchini, Aubergine, Paprika und Artischoken
(cherry-tomatoes, zucchini, eggplant, bell-pepper and artichokes)

201 Bella Talia’

Parmaschinken, frischer Rucola und Grana Padano D.0.P.

(parma-ham, fresh rocket and Grana Padano D.0.P)

202. Della Casa **

Schinken, italienische Salami, Paprika, Champignons, rote Zwiebeln und Ei

(ham, italian salami, bell-pepper, mushrooms, red onions and egq)

"Farbstoff ~ %Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker  “ SiiRungsmittel

>Konservierungsstoffe

050.-

&8 90.-

70.50 .-

9.90.--

Alle Preise in Euro.




205. Deligia’*

Scharfe Salami, gerducherter Kdse, Champignons, Oliven und Peperoni
(spicy salame, smoked cheese, mushroom, olives and peperoni)

206. Paemengola’
Gorgonzola, Prosciutto di Parma und frischer Rucola
(gorgonzola, parma-ham and fresh rocket)

207, Gallopa,' Vst

Feigen, Ziegenkdse und Rucola (figs, goat cheese and rocket)

208, Ybrde' Viactunist

Zucchini, Avocado , Ricotta, Rucola, Pinienkerne und Paprika-Pesto
(zucchini, avocado, ricotta cream-cheese, pine nuts and pepper-pesto)

2089. Ja Juna’

Biiffelmozzarella D.0.P., Prosciutto di Parma, Balsamico, Grana Padano D.0.P.

und frischer Rucola
(buffalo mozzarella, parma-ham, balsamico, Grana Padano D.0.P. and fresh rocket)

CExtva (L finsche:
Mozzarella, Ei, Zwiebel, Ananas, Oliven, Peperoncino, Paprika,
Mais, Knoblauch

Spinat, Zucchini, Rucola, Kapern, Champignons, Aubergine, Avocado,
Feigen, Ricotta

9.90.-

1050 -

980.--

70.20--

7790 .-

190.-
2.00-
2.50-

300.-

Sardellen, Speck, Kirschtomaten, Grana Padano D.0.P., Thunfisch, Hdhnchenbrust,

Salami, Artischocken, Ziegenkdse, Schinken, gerducherter Kdse

Shrimps, frischer Lachs, Parmaschinken, Gorgonzola, Biiffelmozzarella,
scharfe Salami, Meeresfriichte, Pinienkerne

"Farbstoff ~ 2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstarker *SiiBungsmittel °Konservierungsstoffe

Alle Preise in Euro.




270, $olognede 890 -

Traditionelle Hackfleisch-Sauce mit Grana Padano D.0.P. und frischem Basilikum
(traditional meat sauce with Grana Padano D.0.P. and basil)

L11. cAglio Olio e Peperoncino * @ 7. 90 -

Mildes Olivendl Extra Vergine, Knoblauch, frischer Chili und Petersilie
(mild olive oil, garlic, fresh chili pepper and parsleu)

212. Cavbonara tradigionale” - auf Wunsch mit Sahne - 890 .-
Knuspriger Speck, Ei, Grana Padano D.0.P. und Zwiebeln

(crispy bacon, egg, Grana Padano D.0.P. and onions)

213, cAFeadl: di Marve 70 .90 -

Verschiedene Meeresfriichte und frischer Knoblauch
in einer hausgemachten TomatensoRe
(various seafood, garlic and homemade tomato sauce)

@/t’aklle - Bandnudeln

'Farbstoff

220 oAU Odolana Vet 960 -

Zucchini, Aubergine, Zwiebeln, Paprika und Knoblauch
in hausgemachter Tomatensof3e und frischem Rucola
(zucchini, aubergine, onions, bell pepper, and garlic with homemade tomato sauce and fresh rocket)

221 Fantastico 990 .-

Avocado, Pinienkerne, Feigen und Shrimps in einer Walnuss-Pesto-Sol3e
(avocado, pine nuts, figs, shrimps and walnut-pesto-sauce)

222 Ynegia 10.20.-

Zarte Hahnchenbrust-Streifen mit Champignons in mildem Paprika-Pesto
mit frischem Rucola
(tender chicken breast strips with mushrooms, served in a mild bell pepper-pesto with fresh rocket)

223 Salmone 1050 -

Frischer Lachs in einer leichten hausgemachten Tomaten-Dill-SahnesoRe
verfeinert mit frischem Basilikum
(fresh salmon in a light homemade tomato-dill-cream sauce with fresh basil)

2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker 4 StiRungsmittel °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.



N

= - ™
Rigatons - Rétveennudelrn
LI0. Rigatoni all” c-Aoabbiata *sws 890.-

Mit pikantem Peperoncino und Knoblauch in hausgemachter Chili-TomatensoRe
(chilis and garlic served with homemade chili-tomato sauce)

L3I, Pigatons alle Woct #stnsw 70.20.-
Mit getrockneten Tomaten, Mango und Walniissen

in einer Basilikum-Pesto-SoRe

(sun-dried tomatoes, mango and walnuts served with basil-pesto)

L232. Pigatons Capra’ 70.90 -
Mit frischem Spinat, zarter Hdhnchenbrust, Pinienkernen in einer

milden Tomaten-Pecorino-SoRe

(fresh spinach, chicken and pine-nut served with tomato-pecorino-sauce)

o
’

Fasills - Sptealnudeln
240, Pesto-Posso Vi 990 .-

Mit Kirschtomaten, Walniisse und Avocado in mildem
Basilikum-Pesto-Sahne-SoRe
(cherry-tomatos with walnut and avocado served with a mild basil-pesto)

247 Calabrese 7020 .-

Mit Kirschtomaten und Garnelen in einer milden Paprika-Pesto-Sol3e
verfeinert mit Rucola
(cherry-tomatos and shrimps, served with bell-pepper-pesto and rocket)

242. Salsiccia e Picotla’ 050 -

Mit scharfer italienischer Salami in einer Ricotta-TriiffelsoRe
verfeinert mit Rucola
(chili-salami, rocket and fresh herbs served with truffle-ricotta-sauce)

'Farbstoff ~ %Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker  *SiiRungsmittel °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




245. Spinacte Ljorgongola ' st 7090 -

Hausgemachte griine Raviolis gefiillt mit Spinat und Ricotta in GorgonzolasoRe
(homemade green Raviolis filled with spinach and creme-cheese served with a gorgonzola-sauce)

246, Originanio 'oass 71.90.-

Hausgemachte Raviolis mit Ricotta-Krduterfiillung in Triiffel-Champignon-SoRe
(homemade Raviolis filled with herbs and cream-cheese served with a mushroom-truffle-sauce)

Ginocchs - Kardoffelrudeln

250, %mza&qée&udo 990.-

Gnocchi mit Prosciutto di Parma-Streifen in milder Gorgonzola-SoRe
(gnocchi with parma-ham served with a mild gorgonzola-sauce)

L7, Linocchs Posss ' sty 7790 -

Rote Bete Gnocchi mit Ziegenkdse, Rucola, Pinienkernen und Wallnusspesto
(gnocchi made from beetroot with goat cheese, rocket and pine nuts served with a walnut-pesto-sauce)

252. gwnbMe@eJce’ 12.90 -

Spinat Gnocchi mit Lachs, Garnelen und frischer Zucchini
in einer milden Tomaten-Sahne-Sol3e
(spinach-gnocchi with salmon, shrimps and zucchini served with a tomato-cream-sauce)

Tortellint - bleine gefirllle Teiglaschen

'Farbstoff

LS. Toddellint prosciutto e panna* 990.--
Gefiillte Ricotta-Spinat Nudeln mit italienischem Landschinken D.0.P.

in einer Grana-Padano-Sahne-SoRe
(tortellini filled with cream-cheese and spinach served with ham D.0.P. and Garna-Padano-cream-sauce)

L56. Todellint belpaese’ 9.60-

Gefiillte Ricotta Spinat Nudeln mit frischen Champignons, Hdhnchenbrust

und Aubergine in leichter Pecorino-TomatensoRe

(tortellini filled with cream-cheese and spinach with mushroom, chicken and eggplant served
with a pecorino-tomato-sauce)

2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker 4 StiRungsmittel °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




cAFowmo - Tperbacken

260 Ladagnax C’adaliiga/ - Originalrezept - 9.20.-

Hausgemachte Lasagne mit Hackfleisch- und Bechamel-SoRe
(homemade Lasagne with minced meat- and bechamel-sauce)

267 Cannellont con Salmone e Spinact 17,50 .-

Hausgemachte Cannelloni, gefiillt mit frischem Lachs und Spinat
in einer Tomaten-Knoblauch-SahnesoRe
(cannelloni filled with salmon and spinach served with a tomato-garlic-cream-sauce)

262. Pigatons alforno ' wsicn 9.20.-
Rigatoni mit sonnengereiften Kirschtomaten, Aubergine und knackiger Paprika

in einer leichten Pecorino-Sahne-SolRe mit Mozzarella iiberbacken

(rigatoni, cherry-tomatos, eggplant and bell-peppers served with a pecorino-cream-sauce,

gratinated in the oven)

Specialita di Pollo - Hluhn-Spegialititen

270 Pollo Balsamico’ 1290 -

Zarte gebratene Hdahnchenbrust mit frischen Champignons und Zwiebeln
verfeinert mit Rosmarin in einer milden Balsamico-Sol3e
(tender roasted chicken breast with fresh mushrooms, onions, rosemary served in a mild balsamico-sauce)

277 Pollo Prmavera 1390 .-

Hdahnchenbrust iberbacken mit Biiffelmozzarella D.0.P., getrockneten Tomaten
und Basilikumpesto
(buffalo-mozzrella D.0.P. gratinated chickenbreast with dried tomato and basil-pesto)

Spectalita di Utello - Kalbs-Spesialititen

279. Saltimbocca alla Pomana 77.90 -

Leicht angebratene Medallions vom Kalb umwickelt mit Prosciutto di Parma D.0.P.
und frischem Salbei in einer WeiBwein-SahnesoRe
(light roasted tender-veal wrapped with parma-ham and fresh sage served with a white wine-sauce)

L276. Scaloppine Posso 77.50 -

Leicht angebratene Medallions vom Kalb auf einer milden RotweinsoRe
(tender-veal served with a mild red wine-sauce)

"Farbstoff ~ 2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstarker *SiiBungsmittel °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.




Mango c-egentina - c-Vegentinisches Pind
(2 Oﬁg)

Auf Wunsch in den Garstufen English, Medium oder Well Done
(available in following cooking levels: medium rare, medium and well done)

280, Bistecca di (Hargo alla Lfriglia 79.50.--

Gegrilltes Rumpsteak mit hausgemachter Krduterbutter
(grilled rumpsteak served with homemade herb-butter)

287 Bistecca di CHango al tadufo L2250.-

Gegrilltes Rumpsteak mit frischen Champignons in einer leichten Triiffel-SoRRe
(grilled rumpsteak and fresh mushrooms served with a light truffle-sauce)

Wahlweise mit: e 2.90.-
Pasta, Rosmarinkartoffeln, Gemiise der Saison, Pommes oder frischem Salat
(Choice of:: pasta, rosemary-potatoes, seasonal vegetables, french fries or fresh salad)

Pesce - Fiscthvareialionen

'Farbstoff

289. Zbngole nere 74.90.-

Miesmuscheln in Tomaten- oder Trebbiano-SoRe mit hausgemachtem Knoblauchbrot
(mussels with tomato- or trebbiano-sauce served with homemade garlicbread)

286. 2bngole saltate inpadella 15.90.-

Venusmuscheln in Tomaten- oder Trebbiano-SoRRe mit hausgemachtem Knoblauchbrot
(clams with tomato- or trebbiano-sauce served with homemade garlicbread)

Weitere Fisch-Angebote finden Sie in unserer Wochenkarte oder fragen Sie bitte das Service-Personal.
Wir garantieren dadurch, dass der Fisch immer frisch ist.

(You can find more fish offers in our weekly menu or please ask our service staff.
This way guarantees that the fish is always fresh.)

2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker 4 StiRungsmittel °Konservierungsstoffe Alle Preise in Euro.



iy

Dolce vita - Dessert

290. Vevamisiv '*

Hausgemachtes Tiramisu
(homemade tiramisu)

297 Panna Cotta *

Hausgemachte Panna Cotta mit frischen Friichten
(homemade panna cotta with fresh fruits)

299. Yodino al Cuore di cioccolato *

Schokoladensoufflé mit italienischem Vanilleeis und frischen Friichten
(chocolate-soufflé with italian vanilla ice cream and fresh fruits)

294. Dolce vita alla CHichele *

Nachspeisenplatte mit 3 verschiedenen Desserts fiir zwei Personen
(plate with 3 various desserts for two persons)

je Box zum Mitnehmen

'Farbstoff

(each box to take away)

2Antioxidationsmittel 3 Geschmacksverstdrker 4 StiRungsmittel °>Konservierungsstoffe
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'Farbstoff

Rigatoni mit hausgemachter Tomatensof3e und Mozzarella
(Rigatoni with homemade tomato-sauce and mozzarella)

137 Puasta alla CHawel'

Spaghetti mit hausgemachter Bolognese-SoRe und Mozzarella
(Spaghetti with homemade bolognese sauce and mozzarella)

Phsga 024 am
132. Prgga Flash’

Kidspizza mit hausgemachter TomatensofRe und Mozzarella
(Kidspizza with homemade tomato-sauce and mozzarella)

/33 Pigga led
Kidspizza mit hausgemachter TomatensofRe, Schinken und Mozzarella
(Kidspizza with homemade tomato-sauce, ham and mozzarella)

154. Pigra Spider-Chan

Kidspizza mit hausgemachter TomatensoRe, Salami und Mozzarella
(Kidspizza with homemade tomato-sauce, salami and mozzarella)

135. Prgra SHulls’
Kidspizza mit hausgemachter TomatensoRe, Gemiise und Kdse
(Kidspizza with homemade tomato-sauce, vegetables and mozzarella)

Desserd
136. Tisbecher alla Tee cAge'*

Vanilleeis mit Smarties und Waffeln
(vanilla ice cream with smarties and waffles)

Diese Gerichte sind nur fiir Kinder bestimmt. (This menue is for kids only.)

2 Antioxidationsmittel  * Geschmacksverstdrker  * SiiRungsmittel °Konservierungsstoffe

4.50 -

4.90.-

4.90 .-

9.90.-

9.90.-

I.80.--
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Alle Preise in Euro.







cAperilivi - cAperilife  TEGM

Martini Bianco/Rosso’
Hugo' (auf Eis)
Hugo alla Da Michele!

Limoncello, Secco, Soda, Holunderbliiten-Sirup, Minze, Eis

Aperol Spritz' (auf Eis mit Orangenscheibe)

Aperol Maracuja Spritz’ (auf Eis)
mit Prosecco und Maracujasaft

Campari Orangensaft'/ Campari Soda (auf Eis)

Campari Tocco Rosso

Campari, Secco, Soda, Holunderbliiten-Sirup, Minze, Eis

Ramazzotti Rosato-Viva’

Ramazzotti Rosato mit Rhabarberschorle, Minze, Eis

Ramazzotti Rosato-Mio’
Ramazzotti Rosato mit Prosecco, Basilikum, Eis

5d
021
021

021
021

0.21
0.21

0.21

021

3,80.-
550.-
590.-

59035
590.-

5,90
51905

590.-

550.-

Bevande c-thalcoliche - c-lokolfreie Ljeluinke

Acqua Morelli (mit oder ohne Kohlensaure) L 0251 2,60.-
Acqua Morelli (mit oder ohne Kohlensaure) MORELLI 0,751 5,80.-
Coca-Cola'22/ Coca-Cola Zero 123 Gl 0331 3,20.-
Fanta'2/Sprite 2/ Mezzo Mix '23 s 0331 3,20.-
Oppacher Tonic Water 2* 3. 0251 2,10.-
Oppacher Bitter Lemon 24 OPPACHER 0251  270-
Oppacher Gin Ale e 0,251 2,70.-
Oppacher Rhabarberlimonade’ 0251 2908
Oppacher Bio Apfelschorle 0251 2908
ViO Bio Gurke-Limette’ 031 3,60.-
Vi0 Bio Zitrone-Limette' ViQ 03I 3,60.-
Vi0 Johannisbeerschorle® 03l 3,60.-
Tafelwasser Pauschale 250.-
Cstee - ‘efreddo
Honest Tea Griiner Tee (Honig &Zitrone) 031 3,90.-
Honest Tea Schwarzer Tee (Himbeer &Basilikum) Hotrelaest’ 031 3,90.-
Honest Tea WeilRer Tee (pfirsich & Rosmarin) 031 3.90.-

'Farbstoff ~ ?Konservierungsstoffe 3 Koffeinhaltig  * Chininhaltig

> Antioxidationsmittel

Alle Preise in Euro.




Succhi di peulla, - Sifte

—

HEIDE S

Orangensaft'2 021 240.- 041 420.--
Apfelsaft naturtriib'? 021 240.- 041 420.-
Kirschnektar '2/Bananennektar? 021 240.- 041 420.-
Johannisbeernektar 2 021 250.- 041 420.-
Erdbeernektar '’ 021 250.- 041 420.-
Mangonektar '? 021 250.- 041 4.20.-
Kiba (Kirsch-Banane)'2/ Monte (Erdbeer-Banane) 2 021 250.- 041 4,20-
PBevande - Hleisse g'eﬁaméa
Espresso? 2,20.-
Espresso Macchiato? (mit Milchschaum) 2,50.-
Espresso doppio? 3.50.-
Espresso corretto con Grappa3 3.50.-
Tasse (affe: 230.-
Latte Macchiato? 3.30.-
Tasse Cappuccino Originale? 3,00.-
Glas Tee Rooibos-Kriuter, Griintee-Chun Mee, Pfefferminze, Passionsfrucht, 290.-
Erdbeer, Schwarztee-English-Breakfast )

ﬁm - @JM 5:%’.';'-??.@"|R
MeiRner Schwerter Pils (vom Fass) 021 220.- 0,41 3,60.-
LoRnitz Pils (vom Fass) 0251 260.- 041 3,80.-
Radler '/ Diesel 021 220.- 041 3,60.-
Feldschlésschen Radler naturtriib 051 390.--
Peroni (italienisches Bier) 0331 3,90.--
MeiRBner Schwarz Bier St. Afra 0331 330.-
Jever Fun (alkoholfrei) 0,33 SR
MeiBner Schwerter Rubin Pils (rubinrot/mild) 0.5 i
Erdinger WeilRbier Hefe Hell 051 390.-
Erdinger WeilRbier Hefe alkoholfrei 0,5k 390
Cola-/Bananenweizen'?3 051 390.--

'Farbstoff ~ 2Konservierungsstoffe 3 Koffeinhaltig  “ Chininhaltig  ° Antioxidationsmittel

Alle Preise in Euro.




= Prosecco e Spuwmnants

*

BRUT DARGENT"

SCAVI & RAY Prosecco 490.-
SCAVI & RAY Prosecco 24.90.-
Magnum Brut Dargent 45,90.-

AVERNA  c-flcolice Speeilivosen 2
Amaro Averna’ (leichter Krduterlikor auf Eis mit Zitrone) 2,70.-
Ramazzotti (auf Eis mit Zitrone) 2,70.-
Fernet Branca (ital. Magenbitter) 3,00.-
Vecchia Romagna (ital. Weinbrand) 3,00.-
Sambuca (ital. Anislikor) 3,00.-
Limoncello’(ital. Zitronenlikor) 2,70.-
Frangelico (ital. Haselnusslikor) 3,00.-
Amaretto Disaronno (ital. Mandellikor) 3,00.-
Bailyes 2,80.-

Longdleinks 0.2/
Wodka Cola 550.-
Bacardi Cola" 550.-
Wodka Lemon 2 550.-
Gin Tonic2* 550.-
Grappa 2.

Grappa di Riserva (im Holzfass gereift, milder Abgang) 420.-
Grappa di Chianti (milder Geschmack, leichter Abgang) 450.-
Grappa di Barolo (intensiver Geschmack, vollmundiger Abgang) 5,50.-
Andrea da Ponte Vecchia Grappa di Prosecco (8 Jahre gereift) 6,90.-

gewonnen aus der Proseccotraube nach speziellem Verfahren, mildes Bouquet,

fruchtiges Vanillearoma mit Traubennote

Bei weiteren Wiinschen fragen Sie bitte das Service-Personal.

'Farbstoff ~ *Konservierungsstoffe 3 Koffeinhaltig  “ Chininhaltig °Antioxidationsmittel

Alle Preise in Euro.







Fini Posst - offene Potiveine

Lambreusco dell’ Emilia Feigante LJ7T Guweed)
Lieblich prickelnder harmonischer roter Perlwein, intensiver frischer Veilchenduft
mit reizvollem Bouquet und frischem Geschmack.

Anbaugebiet: Emilia-Romagna
Passend zu: Pasta und Pizza —\
02¢ 4.00.-- 05t 950 .- 4

Dbno della Casa Posso DO.C *Hlavswein* @y

Kirschroter trockener Wein, volumindser fruchtiger Geschmack mit leichter
mineralischer Note, Duft nach gereiften Trauben mit leichtem Veilchenduft.

Anbaugebiet: Siidost-Ufer Gardasee
Passend zu: Antipasti, Pasta und Pizza

02¢ 4.20.- 05¢ 950 -

WILLA BELYEDERE .

Hero & ctvola CHonde Pietroso Stcilia LI @y

Intensiver rubinroter trockener Wein, in der Nase viel Frucht mit Sauerkirsch und
Waldbeernote, verwdhnt den Gaumen mit einen vollmundigen lang anhaltenden
Korper mit siiBer Tannine.

Anbaugebiet: Sizilien
Passend zu: Kdse, Pasta und Risotto MONTE
02¢ 4.40.- 05¢ 1050 - PIETROSO

Primitivo Monte Preteoso Puglia TUCJT @up
Tief rubinroter trockener Wein mit violetter Nuance, feinherbes, herzhaftes und
weiniges Bougquet, am Gaumen ausgewogen und fruchtig.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: Antipasti, Kdse und Pasta MONTE _
02t 450 - 05¢ 7100 - PIETROSO

Chiants Cantina di Cfontalcino DO.CLJ @up)
Rubinroter trockener Wein, fruchtig mit sortentypischem Veilchenduft im Bouquet,
weich mit angenehmer Gewiirznuance.

Anbaugebiet: Toskana
Passend zu: Grillgerichten, Lamm und Pasta

02t 4.50.-- 05¢ 11.90- [ cremmenoi |

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.




Fne Bianche - offene 1L eBweine

Feigrantino dell” Emilia Dolce TCJT Gueed)
Lieblich weiRer prickelnder Perlwein, sehr fruchtig, mit einem fruchtigem
aromatischen Geruch, strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen.

Anbaugebiet: Emilia-Romagna
Passend als Aperitif oder zu Pasta und Pizza

0.20 400- 05 950.. NELD

Déno della Casa Bianco D.O.C *Flavswein* @y
Trockener WeiRwein mit feinem Duft von Rebbliiten und Holunderbliiten.
Am Gaumen trocken, mit zartbitterem Abgang nach griinen Mandeln.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: Antipasti, Pasta, Risotto und Fischgerichten

02¢ 4.20.- 05t 990.-

WILLA BELYEDERE -

Teovre Siciliane Horde Pretroso L]7 @y
Trockener WeilRwein mit strohgelber Farbe, fruchtiger Geschmack und frischer Duft,
Bouquet nach Zitrusfrucht mit Ankldngen von Birne und Apfel.

Anbaugebiet: Abruzzen
Passend zu: Salate, Pasta, Fischgerichten und Schalentieren
MONTE

02¢ 440 .- 05t 1050 .- PIETROSO

Pinot LJegio-Llarganega delle Venegie UCJT @ry
Trockener fruchtiger WeiBwein, Wiesenblumen-Bouquet mit Ankldgen von Honig und
Banane, voll und weich im Gaumen, im Abgang angenehme Note von reifen Birnen.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: helle Fleisch- und Fischgerichten

02¢ 4.80.-- 05¢ 11.90.--

U inschorle herb |sitss @y lsweet)
02¢ 350.- 05¢ 790 -

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.




Fni Posé - offere Poseweine

Fragolino Rosalo Gueet)
Italienischer siiBer Frizzante mit intensivem Geschmack von Erdbeeren, elegantes
Bouquet mit Nuancen von Waldbeeren, ein intensiver fruchtig siiller Abgang.

Anbaugebiet: Venetien
Passend als Aperitif oder zu Desserts

02t 4.00- 05t 950- com g viony

Yino della (asa Resato “FHlauswein” @y

Trockener zartrosa Rosewein mit frischen Bouquet mit starken Ankldngen an
Kirsche und Rose, im Gaumen frisch mit leicht saurer Note, im Abgang angenehm
und erfrischend.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: Vorspeisen, Fisch- und weil3en Fleischgerichten ﬁ

02¢ 4.50- 05¢ 17190.-

Dni cthalcolico - allokolfreie (L bine

cAppalina Sauvignon Blanc @y

Trockener alkoholfeier WeiBwein mit vollem Geschmack und leicht holziger
Note, abgerundet durch ein frisches Bouquet von Mandeln, Vanille und
Akazien.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: Vorspeisen, Fleisch- und Fischgerichten

02¢ 4.20.- 075¢ 18.00.--

cApalina Cabernet St auvignon (@)

Trockener alkoholfeier Rotwein mit vollem Geschmack und leichter Note
nach Kirschen und Johannisbeere; mildes fruchtiges Bouquet.
Anbaugebiet: Piemont

Passend zu: Kdse, Pasta und Pizza

02¢ 4.20.- 0.75¢ 18.00.--

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.




Pbnt Possi Botliglie - Potivein Flasche

MHontepulciano & c-trygo DO.C. @y

Der trockene Rotwein hat eine purpurrote Farbe und besitzt ein fruchtigen
Duft. Das Aroma ist nach Kirsche und Pflaumen entwickelt. Im Abgang ist der
Wein ausgewogen und hat eine milde Sdure mit wiirzig fruchtigen Ténen.
Anbaugebiet: Abruzzen

Passend zu: Pasta, Pizza und Fleischgerichten 0.75¢ 16.50 -

Zalmarone Cabemel Sawvignon delle Yenegie @y

Der trockene Rotwein aus 100% gereiften Trauben prdsentiert sich in einer
intensiv rubinroten Farbe. Das Bouquet erinnert an Beeren und Bitterscho-
kolade. Im Geschmack ist er trocken, mit einer ausgewogenen und intensiven
Entfaltung. Seine leichten Tannine sind angenehm spiirbar.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: Pasta, Pizza und Fleischgerichten 075t 17.50 -

U Poga Babera D cAti DO.C L @y

Eine Flasche mit trockenem dunklem rubinrotem Wein, im Bouquet intensive
Aromatik von roten Beeren und Weichseln, ausgeprdgter Veilchenduft, frisch
und beerig, milde Tannine im Abgang

Anbaugebiet: Piemont
Passend zu: Pasta und Fleischgerichten 0.75¢ 71950 -

Mewlot Caw Tenesto DO.C @wy)

Ein trockener Rotwein ist der Merlot aus dem Hause (a’Ernesto.

Der italienische Rotwein ist fein im Geschmack mit leichten Krduteraromen.
Durch seine Vollmundigkeit besitzt er einen Abgang mit Wiedererkennungs-
merkmalen.

Anbaugebiet: Trentino
Passend zu: Pasta und Fleischgerichten 075¢ 24.50.-

Zu allen Rotweinen empfehlen wir Acqua Morelli (stilles Mineralwasser).

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.




Yt Pose Botliglie - Posewein Flasche

Contee Fragolino Posalo Feigante Gueet) !
Dieser siil3e spritzige Rosewein mit leichter Farbe und milden Tanninen hat \
ein Bouquet von Erdbeeren, mit einem sehr runden und volumindsen Kdrper.

Der Abgang ist fruchtig und prickelnd.

Anbaugebiet: Veneto

Passend zu: Fisch- und Fleischgerichten 0.75¢ 16.50.-
Ciavetto Bardolino (lassico Pose D-O.C @ny i
Dieser trockene Rosewein ist leuchtend himbeerrot, hat ein Bouquet von =
Johannis-und Himbeere, im Gaumen mild und lebendig, frisch und angenehm D
fruchtig. i
Anbaugebiet: Venetien I_l
Passend zu: Fleischgerichten 075t 1900-

Vnt Bianchi Botliglie - L eiBuwein Flasche

Pdmarone Soave DO.C @uy .

Der Valmarone Soave ist ein trockener Wein und besitzt eine hellgelbe Farbe =
mit einem fruchtigen Bouquet nach griinem Apfel und Zitrusfrucht.

Am Gaumen ist er fruchtig.
Anbaugebiet: Venetien :

Passend zu: Vorspeisen, Fisch, Pasta und hellem Fleisch 0.75¢ 16.50.-

Uinera Ljrllo Tevre Siciliane DO.C @y
Ein trockener Weillwein mit einer hellen gelben Farbe, in der Nase aroma- El
tisch mit Noten nach Holunderbliite und Kamille. Am Gaumen weich und rund, :
milde Sdure, harmonischer langanhaltender Abgang mit Geschmack nach
Stachelbeere.

Anbaugebiet: Sizilien
Passend zu: Vorspeisen, Fisch, Pasta und Fleisch 075t 1850 .-

-

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.




Frascali Superior Fontana Candida DO.C. @y

Der Frascati ist ein trockener Wein und besitzt eine gelbe Farbe mit
goldenen Reflexen. Sein Bouquet von Melone und Pfirsich Aromen

wirkt sehr fruchtig. Der leicht mineralisierte Wein hat ein eleganten Abgang
und eine ausgewogene Sdure.

Anbaugebiet: Frascati (Lazio)
Passend zu: Vorspeisen, Fisch, Pasta und hellem Fleisch ~ 0.79¢ 20.50.-

Za Sogara lugana DEO.C @y

Der Lugana ist ein trockner WeiBwein in einer strohgelben Farbe mit
griingoldenen Reflexen. Der Geschmack erinnert an Birnen, Apfel und
Ananas. Besitzt einen frischen fruchtigen und langanhaltenden Abgang.

Anbaugebiet: Venetien
Passend zu: Vorspeisen und Fischgerichten 075t 2750.-

Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro.




wir freuen uns sehr, Sie bei uns begriiRen zu diirfen.

Wir bereiten alle Speisen aus frischen Zutaten, nach original italienischen
Rezepten und mit der bekannten italienischen Leidenschaft zu.
Bei unseren Zutaten achten wir stets auf eine gleichbleibend hohe Qualitdt.

Lassen Sie sich verwohnen und geniel3en Sie ein angenehmes Ambiente
im Zentrum von Dresden-Neustadt. Wir werden uns bemiihen,

all Ihre Wiinsche zu erfiillen.

Leckere Speiser und CYbine —
dadﬁmwmoqmdeoqutoqemg.

Wir freuen uns iiber Ihre Bewertung.
Teilen Sie Lob, Anregungen und Verbesserungsvorschldge mit uns.

2 G -

Da Michele, LouisenstraRe 33, 01099 Dresden Telefon 035130995113 Web info@damicheledresden.de Offnungszeiten Dienstag - Sonntag 17-23 Uhr

K/ZCWJWWM  gany etnfach unler www.da-michele.de
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